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KARTA PRODUKTU

Nazwa wyrobu Filet z piersi kurczaka pojedynczy.

Swiezy lub mrozony filet z piersi kurczaka bez skory
Charakterystyka wyrobu (potowa piersi bez kosci tj. bez mostka i zeber),

pozyskany w procesie rozbioru tusz drobiowych.

Zdjecie wyrobu

8.1 Migso swieze, z wyjatkiem surowych wyrobow

Kategoria zywnosci migsnych w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr
853/2004.

Dokument normalizacyjny Wymagania wiasne.

Pochodzenie surowca Polska
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Cechy organoleptyczne

Filet z piersi kurczaka pojedynczy bez skory,
nienaruszony, czysty, wolny od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen i krwi; bez
powaznych stluczen; bez widocznych plam krwistych z
wyjgtkiem matych i niezauwazalnych. Powierzchnia
przekroju migsnia blador6zowa. Tkanka migsniowa
pelna, dobrze rozwinieta, szeroka, dluga i umigsniona.
Dopuszczalne pojedyncze pozostatosci thuszezu i
chrzastek, a takze niewielkie fragmenty kosci
obojczyka. Akceptowalny jednostkowy brak czgsci lub
calej poledwicy, niewielkie ubytki oraz przerwanie
ciagglosci migsnia, jak rowniez naderwana i poszarpana
struktura. Mozliwos¢ wystapienia delikatnych sttuczen,
zasinien oraz niewielkich wybroczyn i1 przekrwien.
Dopuszczalne niewielkie powierzchniowe sparzenie
migénia. W przypadku miesa mrozonego i gleboko
mrozonego powierzchnia wyrobu twarda, dopuszczalne
niewielkie oblodzenie lub oszronienie powierzchni, jak
rowniez (jezeli dotyczy) czeSciowe wmroZenie
opakowania jednostkowego w mas¢ surowca,
niedozwolone  slady oparzelin  zamrazalniczych.
Nieakceptowalna konsystencja: sucha lub gabczasta;
barwa: szara, zielona lub ciemnoczerwona; zapach:

zjelczaly, stechly lub gnilny.

Wymagania mikrobiologiczne

zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych s$rodkow

spozywczych (z pdzniejszymi zmianami).
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Forma pakowania i dystrybucji* Opakowanie Masa netto \
Pojemnik Euro E2 wylozony
15kg
gy, workiem foliowym

e Wyrdb swiezy —
Worki foliowe pakowane
. 2,5kg; Skg
prézniowo
Worki foliowe 2,5kg

e Wyrdéb mrozony : :
Poliblok w worku foliowym 15kg

* Inne formy pakowania i dystrybucji dopuszczalne po uzgodnieniu z klientem

Termin przydatnosci do spozycia

dla wyrobu $wiezego 6 dni

dla wyrobu mrozonego 12 miesigcy

Warunki przechowywania i

transportu

dla wyrobu $wiezego 0- 4°C

dla wyrobu mrozonego

Warunki uzycia

Produkt do spozycia po obrobce cieplne;.

) ] Produkt do sprzedazy bezposredniej lub do
Przeznaczenie konsumenckie '
przetworstwa.
Skladniki lub substancje
pomocnicze obecne w produkcie
Brak

powodujace alergie lub reakcje

nietolerancji

Informacje zawarte na etykiecie

zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat Zywnosci, zmiany

iRady (WE) nr 1924/2006

rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
1999/10/WE, 2000/13/WE

Komisji dyrektywy
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Parlamentu Europejskiego iRady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 608/2004 (z p6zniejszymi zmianami).
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